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KENMERK - MEDEWERKER PARTYCATERING I MEDEWERKER PARTYCATERING II + 

Aard gastencontact 
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- Er is geen sprake van gastencontact. 
 
 
 
 

- Er is slechts in beperkte mate sprake van gastencontact (aanvoeren 
dranken). 
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Aard van de 
werkzaamheden 

- Hoofdzakelijk gericht op voorbereiding (opbouwen, inrichten) en 
ontruimen en afbouwen van de faciliteiten. 

 
 
 
 

- Hoofdzakelijk gericht op voorbereiding (opbouwen, inrichten) en 
ontruimen, afbouwen van de faciliteiten en assisteren bij bedienings-
werkzaamheden. 

Opleiding en ervaring - Geen opleiding noodzakelijk. 
 
- Kennis van bedrijfspecifieke voorschriften. 
 
 

- MBO niveau 1 of vergelijkbaar. 
 
- Kennis van en ervaring met bedrijfspecifieke voorschiften. 
 

Referentiefunctie 
handboek 2002 

- Zalenzetter (P.1.1) 
 

- Medewerker partycatering (A) (P.2.2) 
- Medewerker uitgifte (B.2.3) 
 

Functiegroep - 1 2 (referentie) 3 

NB. Functiehouder moet in staat zijn alle aspecten van voorgaande functie te beheersen. 


