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KENMERK - BARKEEPER I + 
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- Regulier segment al dan niet deel uitmakend van een keten, waar een standaard assortiment gevoerd wordt. 
 
 
- Eenvoudig café of een bar in een restaurant, eetcafé, hotel e.d.  
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Aard en dynamiek van de werkzaamheden - Gastencontact is informerend en gericht op dienstverlening. 
 
 
- Standaard assortiment aan dranken, bereiding van specifieke bestellingen (mixen, cocktails, koffiespecialiteiten, e.d.). 
 
 
- Bereiding vindt plaats volgens vaststaand recept. 
 
 
- Basis vaardigheidsniveau in het bereiden van cocktails en mixen. 
 

Kennis en ervaring - MBO niveau 2 werk- en denkniveau. 
 

Referentiefunctie  
handboek 2002 

 

Functiegroep 2 3 6 

NB. Functiehouder moet in staat zijn alle aspecten van voorgaande functie te beheersen. 


