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KENMERK - KEUKENHULP I + 

Ondersteuning, voorbereiding en uitvoering 
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- Geen (directe) invloed op de kwaliteit van de ingrediënten en/of gerechten. 
 
 
- Ondersteuning betreft algemene voorbereidende werkzaamheden zoals: 

. klaarzetten te gebruiken producten; 

. wassen van groenten en fruit; 

. aanvullen van voorraden; 

. e.d. 
 
 
 
- Werkt op basis van eenduidige aanwijzingen van collega’s (wat, in welke volgorde te doen). 
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Opruim- en schoonmaakwerkzaamheden - Afwassen gebruikte pannen, handgereedschap e.d., schoonmaken van werkbanken en vloeren, afvoeren van afval.  

Kennis en ervaring - Geen kennis of ervaring vereist. 

Referentiefunctie  
handboek 2002 

- Productiehulp (K.1.1) 

Functiegroep - 1 3 

NB. Functiehouder moet in staat zijn alle aspecten van voorgaande functie te beheersen. 

 

 

  


